Surbred med mask

1 L surdej
500ml vand
200gr havregryn
200gr durum
1500gr tipo 00
50gr sait
200gr mask (rores 1 til allersidst nar dejen er kort feerdig)

Alle ingredienser kommes 1 rerekedienog ®ltes 1 laveste gear pa reremaskinen 1 40min
Lad dejen sta pé kel til dagen efter hvor den er klar til at bruge til bred/boller

. Langtidshaevet Brad

1 L vand

50gr salt

1700gr tipo G0

50gr gar (1 pakke bage ger)

Alle ingrediens kommes 1 reremaskine og keres 1 40min

Stilles pa kel til dagen efter

Er god til foccacia, stil 1 formen den skal bages 1 natten over pa kel, dagen efter kommes
oliven olie salt og div krydderurter og grensager pa

Bagening for begge deje er indsztning temp pa 245grader C 1 ca 10min med damp det forste
‘minut, derefter set ovnen ned pa 175 grader C 1 Smin for boller og 10-15min for bred alt
efter storrelen pa bredet, inden damp



